
  

 

 

 

 

 
 
 
 

                                     
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

VINO ROSADO. 100 % GARNACHA 
 

VARIEDAD:  
Tempranillo. 
 

GRADUACIÓN:  
13% Vol. 
 

CONTENIDO EN AZÚCAR: 
1,9 g/l. 
 

ACIDEZ TOTAL (en g/l): 
6,43 g/l. 
 

TAMAÑO: 
0,75 L. 
 

TEMPERATURA EN SERVICIO:  
8 °C. 
 

AÑADA:  
2017. A partir de la segunda semana de Septiembre. 

 

ELABORACIÓN: 
Maceración pelicular en frío durante 6 horas. Fermentación 
a 18º C según método tradicional con control de 
temperatura. 
 

DESCRIPCIÓN:  
Sedoso y aromático, con variedad de notas frutales que 
recuerdan a las uvas de las que procede. Vino elegante y con 
estilo propio, elaborado para que satisfaga a los amantes de 
lo exquisito y refinado.   
 

NOTAS DE CATAS: 
COLOR: Rosa brillante con algún tono violáceo de juventud.   
AROMA: Aromas de frutas rojas de buena intensidad.   
GUSTO: En boca es sabroso, fresco, y equilibrado. 



  

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

PACKAGING: 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

Botellas por pallet:  750 

Botellas por caja:    6 

Cajas por pallet:    125 

Cajas por capa:    25 

Capa por pallet:    5 

Peso Caja:     6,9 kg 

Peso Pallet:               888,75 kg 

Altura Pallet:   170 cm 

EAN 13:    8411528002087 

EAN 14:    68411528002065 

 
 

PREMIOS:  
Medalla de Oro Label Design Pulpoloco Series, San Francisco Label Design 
Competition 2017 
 

Añada 2015 
Medalla de Plata in Cathay Pacific. HKIWSC 2015 
 

 Añada 2016 
93 puntos Wineorbit New Zealand 
Medalla de Plata Catavinum 2017 
 

Añada 2017 
Medalla de Oro CWSA China 2018 
Medalla de Bonce London Wine Competition 2018 
 
 


